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Progetto standard 

SOLUM: Un comune percorso 

attraverso i sapori tradizionali  

Standardni projekt 
SOLUM: skupna pot skozi tradicijo (in)  
okusov 

 

SOLUM 
 

finanziato nell'ambito del Programma 
per la Cooperazione Transfrontaliera 
Italia-Slovenia 2007-2013, dal Fondo 
europeo di sviluppo regionale e dai 
fondi nazionali 

sofinanciran v okviru Programa 
čezmejnega sodelovanja Slovenija-
Italija 2007-2013 iz sredstev 

Evropskega sklada za regionalni razvoj 
in nacionalnih sredstev. 

Siete gentilmente invitati  
all’evento  

 
GENUINITA’ IN CITTA’ 

 
che si svolgera’ dal 16 al 18 maggio 
2013 a Nova Gorica (piazzale tra il 
Municipio e il ristorante Vrtnica). 

 
Si presenteranno all’evento i 
produttori dei prodotti tipici 
dall’area transfrontaliera. 

 
Programma: 

- 16 e 17 maggio 2013 dalle 
9.00 alle 17.00 - Ricca offerta 
di prodotti tipici e artigianali 

- 18 maggio dalle 12.00 alle 
20.00 - Degustazione di vini 
dall'area transfrontaliera  

 
Nell’ambito dell’evento organizziamo 

anche la conferenza 
 

PRODOTTI TIPICI OGGI E DOMANI, 
 

che si svolgera’ il 17 maggio 2013 
alle 10.00 Sala grande del Municipio 

di Nova Gorica 
 

Programma: 
10.00 – 10.15 Discorsi 
d’inaugurazione 
 
10.15.-11.00  Schemi certificativi: 
Jože Vončina, Istituto per 
l'agricoltura e foreste Nova Gorica  
Certificati di qualita': Claudio Fabbro, 
agronomo libero professionista e 
giornalista specializzato 
 

Vabimo vas na dogodek 
 

PRISTNO V MESTU 
 

ki bo potekal od 16.5.2013 do 
18.5.2013 v Novi Gorici (ploščad med 
mestno hišo in restavracijo Vrtnica). 

 
Na dogodku se bodo predstavili 

ponudniki tipici izdelkov in pridelkov z 
obeh strani meje. 

 
Program:  

- 16.5. in 17.5.2013, od 9.00 do 
17.00 - Bogata ponudba tipici 
izdelkov in pridelkov 

- 18.5.2013, od 12.00 do 20.00 
ure - Degustacija vin z obeh 
strani meje 

 
V okviru dogodka je organizirana tudi 

konferenca z naslovom 
 

TIPIČNI IZDELKI IN PRIDELKI DANES IN 
JUTRI, 

 
ki bo 17.5.2013 ob 10.00 v Veliki 

dvorani Mestne občine Nova Gorica.  
 

Program: 
10.00 –10.15 Otvoritev konference s 
pozdravnimi nagovori  
 
10.15 –11.00 Sheme kakovosti: Jože 
Vončina, Kmetijsko gozdarski zavod 
Nova Gorica 
Certifikati kakovosti: Claudio Fabbro, 
svobodni agronom in specializiran 
novinar (Italija) 
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11.00-11.20 Come valuta prodotti 
alimentari tradizionali il consumatore 
sloveno: Docente universitario, 
Dott.Ric. Aleš Kuhar, Facolta' di 
Biotecnologie 
 
11.20 – 11.45  La tradizione dei sapori 
e' la base ma non e' sufficente per la 
contemporanieta'': Professore 
Emerito Dott.Ric. Janez Bogataj, 
Ljubljana 

 
11.45-12-15 Pausa  
 
12.15 – 13.00 Esempi di buone 
pratiche da ambo le parti del confine 
Esempio di Sauris: Stefano Lucchini, 
Sindaco del Comune di Sauris                         
Esempio di Čadrg: Marija Bončina, 
Fattoria turistica Pri Lovrču 
(Slovenia) 
 
13.00 – 14.00 Prodotti tipici e 
artigianali in gastronomia 
contemporanea: 
Ana Roš, Hiša Franko, Kobarid 
(Slovenia) 
Paolo Zoppolati, Ristorante Il 
Giardinetto, Cormons 

      
 

Vi preghiamo cortesemente di 
confermare la Vostra partecipazione  

all’indirizzo e-mail: 

 
11.00 –11.20 Kako tradicionalna živila 
vrednoti slovenski porabnik:  
doc.dr. Aleš Kuhar, Biotehniška 
fakulteta Univerze v Ljubljani 
 
11.20 –11.45 Tradicija okusov je temelj, 
za sodobnost je to premalo: Zaslužni 
prof. dr. Janez Bogataj, Ljubljana 
 
11.45 –12.15 Odmor 
 
12.15 –13.00 Primeri dobre prakse z 
obeh strani meje 
Primer Sauris: Stefano Lucchini, župan 
občine Sauris(Italija) 
Primer Čadrg: Marija Bončina, turistična 
kmetija Pri Lovrču 
 
13.00 –14.00 Tipični izdelki in pridelki v 
sodobni kulinariki: 
Ana Roš, Hiša Franko, Kobarid 
Paolo Zoppolati, restavracija Il 
Giardinetto, Krmin (Italija) 

 
 
Prosimo, da potrdite vašo udeležbo na 
elektronski naslov 

 

  

Tea.podobnik@nova-gorica.si 
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