Programma della conferenza di chiusura progettuale tecnica: “Viticoltura sostenibile e varieta resistenti”

(Versione Italiana)
9.00 - 9.10 - Saluti e introduzione del convegno.

9.10 — 9.40 - Le varieta resistenti nel territorio transfrontaliero. Caratterizzazione genetica e aspetti di vinificazione. Introduce e modera:

Gabriele di Gaspero. Interviene Serena Foria

9.40 - 10.20 - La viticoltura sostenibile applicata alle varieta tradizionali: applicazione di modelli previsionali e DSS, bassi dosaggi di rame e

agenti di controllo naturale, residui di fitofarmaci nelle uve, modificazione della microbiologia del grappolo. Introduce e modera Giovanni Bigot.

Interventi di Carlos Lujan, Davide Mosetti, Lorena Butinar

10.20 — 11.00 - Effetti della tecnica di defogliazione applicata in prefioritura sulla produttivita, sulla microbiologia del grappolo e sulla
composizione dell’uva e dei vini. Valutazioni economiche. Introduce e modera Paolo Sivilotti. Interventi di Branka Skvarc, Paolo Sivilotti, Melita
Sternad Lemut e Lorena Butinar.

11.00-11.30 Coffee Break

11.30 — 12.10 - Effetti del deficit idrico controllato in varieta a bacca rossa: stato idrico, produttivita e composizione delle uve, parametri

organolettici dei vini, modulazione dell’espressione genica. Introduce e modera prof. Paolo Sivilotti. Interventi di Carlos Herrera Nufez, Stefania

Savoi.

12.10 - 12.40 .- Risorse genetiche locali: sequenziamento di varieta a diffusione locale friulana e slovena. Intervengono Gabriele Di Gaspero e
Mara Miculan.

12.40 -13.00 Discussione e conclusioni

13.00 Pranzo finale

Si prega di prenotare il prima possibile per I'organizzazione del catering e per il limite dei posti. Entrata libera. L’incontro si terra in lingua slovena con servizio di
traduzione simultanea in lingua italiana.



Program projektne zakljucne tehnicne konference: “Trajnostno vinogradnistvo in odporne sorte trt”

(slovenska razlicica)

9.00 - 9.10 - Pozdravi in uvodna beseda

9.10 — 9.40 - Odporne sorte na éezmejnem obmocju. Genetska karakterizacija in nacini vinifikacije. Uvaja in predstavlja: Gabriele di Gaspero.

Sodeluje Serena Foria.

9.40 — 10.20 - Trajnostno vinogradnistvo pri tradicionalnih sortah: aplikacija napovednih meteoroloskih modelov in DSS, nizke stopnje bakra
kot zascitno sredstvo in naravni zascitni agenti, ostanki fitofarmacevtskih sredstev v grozdju, spremembe b mikrobiologiji grozdja. Uvaja in

predstavlja: Giovanni Bigot. Sodelujejo Carlos Lujan, Davide Mosetti, Lorena Butinar.

10.20-11.00 - Ucdinki tehnike razlistanja pred cvetenjem trte na produktivnost, na mikrobiologijo in sestavo grozdja in vin. Ekonomske ocene.

Uvaja in predstavlja Paolo Sivilotti. Sodelujejo di Branka Skvarc, Paolo Sivilotti, Melita Sternad Lemut e Lorena Butinar.
11.00 -11.30 Coffee Break

11.30 — 12.10 - Udinki kontrole vodnega stresa na sorte rdecih vin, produktivnosti in sestavina grozdja, organolepticni parametri vin,

modaulacija genske ekspresije. Uvaja in predstavlja Paolo Sivilotti. Sodelujejo Carlos Herrera Nuiiez, Stefania Savoi.

12.10 - 12.40 - Lokalne genetske sorte: sekvenacija lokalnih , furlanskih in slovenskih vrst. Uvaja in predstavlja:.Gabriele Di Gaspero. Sodeluje
Mara Miculan.

12.40 -13.00 Diskusija in zakljucitve.
13.00 Kosilo.

Potrebna je potrditev zaradi organizacije kosila in Stevila sedeZev v dvorani. Prost vstop. Srecanje bo potekalo v slovenscini. Zagotovljen bo
simultani prevod v italijanscino.



